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Este trabalho relata o processo de desenvolvimento de um produto de uso culinario
gue atenda as necessidades de pessoas que, por alguma razao, ndo consigam utilizar
as duas maos para desempenharem tarefas manuais. Num universo de produtos que
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This work reports the process of developing a product for culinary use that meets the
needs of people who, for some reason, cannot use both hands to perform manual
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INTRODUCAO

Movimentos recentes buscam reaproximar as pessoas do preparo dos
alimentos, seja por questdes de saude, evitando o consumo de alimento processados
ou ultraprocessados ou por questdes sociais, como vegetarianismo e veganismo, por
exemplo. Mas nem todas as pessoas estdo familiarizadas ou aptas a manipularem

todos os utensilios comumente utilizados numa cozinha.

A prética gastrondmica, contudo, tende a ser pouco inclusiva no que tange a
insercdo de pessoas com deficiéncias nas principais atividades. Seja pela falta de
acessibilidade as cozinhas, ou pela escassez de utensilios que que possam ser
operados por essas pessoas. Boa parte dos objetos e equipamentos presentes numa

cozinha, precisam ser manipulados usando as duas mé&os.

Ultimamente a gastronomia vem revelando-se como uma potencial area de
atuacao do design. Visando melhorar a experiéncia dos usuarios, o design aplicado a
gastronomia torna-se evidente se observadas as areas de interse¢cfes entre os dois,
tais como, utensilios/ferramentas, ambientes, servicos, comunicagao e até a estética

de pratos.

~

Uma caracteristica intrinseca a pratica do design, € a de visualizar
oportunidades de melhoria ou aprimoramento no desempenho de atividades, com
base na sua insercdo no ambiente e uso dos objetos relacionados. Isso faz com que
o designer também tenha uma viséo “de dentro para fora” ao colocar-se do outro lado,

nao o de quem projeta, mas o de quem usa.

Além de sua capacidade intelectual, i.e., capacidade de reunir informacdes e
utilizd-las em diversas situagbes, ele deve possuir capacidade criativa. A
criatividade do designer industrial se manifesta quando, baseando-se em
seus conhecimentos e experiencias, ele for capaz de associar determinadas
informagBes com um problema, estabelecendo novas relagdes entre elas.
(LOBACH, 2001, p.139)

No Brasil, de acordo com o Censo Demografico de 2010, cerca de 24% da
populacao, ou seja, aproximadamente 46 milhdes de pessoas declararam ter algum
tipo de deficiéncia (IBGE, 2010), das quais 2,3% declararam ter deficiéncia motora
total e 7% parcial, ndo havendo dados especificos para pessoas com algum tipo de

deficiéncia apenas nas maos.

14



Buscando uma solucdo que permita o manuseio de um utensilio culinario
apenas com uma das maos, este projeto visa, também, a inclusdo de pessoas que
tenham algum grau de deficiéncia motora, congénita ou adquirida que impeca a

utilizacdo de uma das méaos.
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Inspiracéo

Etapa I: Inspiracao

[.1 Oportunidade

A oportunidade de projeto foi observada a partir da vivéncia do autor deste, que
como grande parte da populacdo mundial, viu-se forcado a passar boa parte do tempo
em casa devido a pandemia da Covid-19 decretada pela OMS em margo de 2020. A
pratica culinaria em casa, para além de um hobby, passou a ser uma necessidade a
partir da qual foi possivel observar a demanda de produtos que atendam as limitagées

de pessoas com algum grau deficiéncia permanente ou transitéria.

A principal observagéo foi a impossibilidade de se utilizar, apenas uma mao
para manipular diversos utensilios ou executar processos comuns de uma rotina
culinaria, como a mandolinal, utilizada para fatiar, principalmente, legumes, podendo

ser usada também para processar frutas (Figura 1).

Muitos sdo os motivos que culminam na perda definitiva dos movimentos da
mao, dentre os quais, estdo o acidente vascular cerebral (AVC), hanseniase, ou até a

auséncia do membro, por malformagé&o congénita, acidentes diversos e diabetes.

A Lei Brasileira de Inclusdo da Pessoa com Deficiéncia garante, em seu artigo
4°, que “toda pessoa com deficiéncia tem direito a igualdade de oportunidades com
as demais pessoas e ndo sofrerd nenhuma espécie de discriminagdo.” (BRASIL,
2015). A lei, contudo, versa sobre deficiéncias de forma geral, ndo apenas as fisicas.

Infelizmente é de conhecimento publico que mesmo havendo uma lei que
promova a insercdo das pessoas com deficiéncia, o mercado de trabalho ainda é

pouco receptivo e cada iniciativa que de alguma maneira remova uma barreira, conta.

Embora o produto deste projeto pareca focado apenas em pessoas com
deficiéncias limitadoras de funcéo plena das suas maos, também servira para atender
aos profissionais de culinaria, que muitas vezes realizam mais de um processo por

vez, podendo, assim, economizar tempo Nos preparos.

1 N&o havendo uma grafia Unica, também séo aceitos os termos mandolin e mandoline. Outros termos
comumente usados para referir-se ao objeto: ralador, fatiador e processador manual.
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Figura 1 - Diversos tipos de fatiadores

Fonte: Autor, 2021

Embora haja produtos disponiveis que oferecem suporte para usuarios com
limitacGes, eles sdo aparentemente grandes e dificeis de instalar sobre a bancada

(Figura 2), exigindo auxilio de outra pessoa com funcédo plena das duas maos.

Figura 2 - Estacdo adaptada

Fonte: Complete Care Shop, 2017
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[.2 Objetivos

[.2.1 Geral

O objetivo geral deste projeto € desenvolver uma solu¢do que proponha uma
maior insercdo de pessoas com algum grau de limitacdo no uso das duas méaos no
universo da pratica culinaria. Desta maneira, sera desenvolvido um fatiador manual

para ser utilizado com apenas uma das méaos.

I.2.2 Especifico
Projeto: Possibilitar o uso de fatiador manual com apenas uma mao.

Pesquisa: Compreender o melhor uso de um fatiador com apenas uma mao.

I.3 Metodologia

A metodologia adotada para a realizacdo deste projeto é o Guia de Orientacao
para Desenvolvimento de Projetos (GODP) (MERINO, 2016), que baseia-se no design
centrado no usuario e o tem formato ciclico (Figura 3) que versa sobre a continuidade
do processo criativo, prevendo a possibilidade de gerar novos produtos e até mesmo

proporcionar melhorias ao que foi entregue.

A sequir, as trés etapas principais da metodologia serdo explicadas de acordo
com este projeto, utilizando como material de referéncia o livro disponibilizado

gratuitamente pelo Nucleo de Gestéo de Design da UFSC.

Figura 3 - Esquema visual do GODP

Fonte: NGD/LDU, UFSC, 2016
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[.3.1 Inspiracéao

Identificacdo da oportunidade de projeto, demandas, viabilidade e coletar
dados. Nesta etapa, a proposta de tema e justificativa sdo apresentadas a professora
orientadora.

[.3.2 Ideacéao

Nesta etapa, é feito um levantamento de produtos similares disponiveis e
andlise qualitativa deles. A partir dai, pode-se comecar a utilizar de ferramentas como
moodboards, personas, analises funcional e estrutural, e contextualizacdo do objeto

de projeto.

E também nesta etapa que comecam a ser feitos os primeiros esbocos do que
vira a ser o produto desenvolvido, além de levantamento e selecdo de materiais, que

neste projeto estarao sob o topico “Conceituagao”.

[.3.3 Implementacéo
Apos definicdo da alternativa a ser desenvolvida, sdo elaborados modelos
volumétricos para estudo, podendo ainda serem feitos prototipos e modelos funcionais

para verificagao.

Posteriormente, sado feitas analises do produto em funcionamento, para que se
possam identificar possiveis falhas ou oportunidades de melhora, podendo retornar a

qualquer item anterior, caso necessario.

Dada a realidade e situacdo? em que este projeto esta a ser realizado, as

Ultimas etapas poderdo ser comprometidas.

I.4 Resultado esperado
Espera-se, ao final do projeto, ter desenvolvido um produto que cumpra com 0s
objetivos descritos anteriormente, que possua estética contemporanea, ofereca

seguranca e seja funcional.

Também se espera que o produto possa ser registrado como um Modelo de
Utilidade® ou Desenho Industrial®.

2 Devido ao isolamento social imposto pela pandemia e impossibilidade de acessar as oficinas da EBA.
8 Melhoria funcional no uso ou fabricacdo de um produto ja existente.
4 A forma plastica ornamental de um objeto.
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Por fim, é desejavel que vindo a ser produzido industrialmente, o produto deste
projeto desperte o interesse de pessoas com deficiéncia pela culinaria e seja uma
barreira a menos para que possam ser incluidas num ambiente ainda pouco receptivo

a elas.

[.5 Cronograma
O cronograma (Tabela 2) foi elaborado prevendo a realizag&o deste projeto em
33 semanas, de modo a ser desenvolvido nos periodos letivos de 2021.1 e 2021.2,

este ultimo findando em abril de 2022.
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Tabela 1 - Cronograma do projeto

Semana 1
Semana 2
Semana 3
Semana 4
Semana 5
Semana 6
Semana 7
Semana 8
Semana 9
Semana 10
Semana 11

Elaboragdo do cronograma

Descricdo do projeto

lustificativa/problematizacdo

Requisitos

Finalizar capitulo 1

Levantamento de dados especificos

Design Universal

(o] o < (o] (o) ~ (e0] (o)) o — (o]
i i i i i i i i o (g\] (g\]
© © © © © © © © © © ©
C C C C C C c C C c C
© © © © © © © © © © ©
IS (S (S IS (S (S IS = = IS =
(] (] (}] (] (J] (] ()] ()] ()] (] ()]
(2] (5] (5] (%] (5] (5] (%] (5] wv (%] wv
Pesquisa de similares
Analise de similares
Analise da tarefa
Persona
Ergonomia
Finalizar capitulo 2
Geracdo de alternativas
Desenvolvimento da alternativa
escolhida
o™ < N (o] ™~ 0 (e)] o — (o] (92]
(a\] (g\] o (o] o (g\] o (e0] (e0] m (e0]
© © © © © © © © © © ©
C C C c C C C C C c C
© © © © © © © © © © ©
IS (S (S IS (S (S IS = = IS =
()] (}] (] (] (] (J] (] (J] (}] (] (}]
(%] (%] (%] (%] (%] (%] (%] (%] (%] (%] (%]
Estudo volumétrico
Finalizar capitulo 3
Selecdo de materiais
Desenhos técnicos
Ajustes finais
Entrega da apresentagdo e relatorio

Fonte: Autor, 2021
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Etapa Il: Ideacao

[I.1 Design Universal

Segundo Aslaksen, “a meta do Design Universal (DU) é desenvolver teoria,

principios e solugBes que permitam a todos o uso das mesmas solucdes fisicas,

estendendo ao maximo de pessoas possivel” (ASLAKSEN et al, 1997, p. 6). Esta

sistematica esta baseada em principios que devem ser avaliados em qualquer projeto

a fim de permitir que uma gama maior de pessoas possa utiliza-lo, independentemente

de suas necessidades pessoais.

Elaborado por Connell et al. (1997), os sete principios norteadores do DU

(Figura 4) versam sobre aspectos comuns que, aplicados ao design de produtos

podem ser interpretados da seguinte forma:

1.

Uso equitativo: o produto deve ser utilizavel por todas as pessoas € 0
resultado do seu uso deve ser igual,

Uso flexivel: concebido de modo que atenda a usuarios com diferentes
habilidades e multiplas preferéncias;

Uso intuitivo: o uso ndo deve ser complexo e exigir conhecimentos
especificos do usuéario;

Informacdo de facil percepc¢do: comunicar efetivamente toda a
informacédo para o usuario, independentemente de suas habilidades
sensoriais ou da condicao do ambiente;

Tolerar erros: minimizar ou evitar os riscos e rea¢cdes adversas no caso
de acbes acidentais ou involuntarias, e advertir o usuario da
possibilidade;

Baixo esforgo fisico: ser usado de forma eficiente e confortadvel com o
minimo de fadiga, mantendo uma posi¢cao corporal neutra, evitando
repeticdes e esforgo fisico excessivo;

Tamanho adequado ao uso: as dimensdes devem permitir a

manipulagéo e uso sem dificuldades.
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Figura 4 - Os 7 principios do Design Universal

1. Uso
equitativo

7. Tamanho
adequado
ao uso

2. Uso
flexivel

6. Baixo
esforgo
fisico

3. Uso
intuitivo

4.
Informagao
facil

5. Tolerar
erros

Fonte: Adaptado pelo autor, de Connell et al., 1997

[I.2 Cozinhar

O ato de cozinhar ndo apenas esta ligado a sobrevivéncia, mas também pode
ser observado como um momento de prazer para aqueles que vém a culinaria como
um momento de descontracdo, além de ser uma profissdo que movimenta um

mercado milionario mundo afora.

Segundo o estadunidense Michael Pollan (2013), cozinhar “é¢ uma das
atividades mais recompensadoras que 0s seres humanos podem fazer”’, ou seja,
extrair recursos da natureza e, através de processos, transforma-los em algo nutritivo
e atraente que alimentara pessoas. Para ele, preparar refeicfes aproxima as pessoas,

estimula a autoconfianca e instiga a busca por novas técnicas e conhecimentos.

Mais recentemente no Brasil, programas de televisdo como MasterChef,
despertou o interesse de pessoas que, até entdo, ndo tinham o habito de cozinhar.
Outro fenbmeno que levou as pessoas para a cozinha, e ja foi citado anteriormente

no comeco deste relatorio, foi a pandemia.

O impacto positivo da aproximagdo dos individuos com o preparo de seus

alimentos, pode estar no fato de que ao preparar refeicoes, compreende o significado

25



Ideacéo

de saude, favorece na perpetuacao de tradi¢cdes, a busca por praticas mais saudaveis,

além de conferir satisfacao pelo prazer de ter produzido algo (GALLIAN, 2007).

[1.3 Analise ergondmica da tarefa

Numa experiéncia conduzida com familiares em casa devido a impossibilidade
de maior contato social, foram oferecidos trés tipos de fatiadores (Tabela 2) e alguns
alimentos como macas, cebolas e batatas para que se pudesse observar o uso.

Tabela 2 - Modelos de raladores analisados

Fonte: Autor, 2022

Tabela 3 - Usuéarios

Usuéaria 1 Usuéario 2 Usuario 3 Usuéaria 4
59 anos 29 anos 60 anos 34 anos
Destra Destro Destro Canhota
) o Cozinha . ) Cozinha
Cozinha diariamente Nao cozinha
eventualmente eventualmente

Consegue usar as

duas maos

N&o consegue usar as

duas maos®

Consegue usar as
duas méos

Consegue usar as
duas méos

Fonte: Autor, 2022

Todos trés modelos avaliados puderam ser manipulados igualmente pelos
usuarios destros e pela usuaria canhota. Dentre os modelos, o selecionado foi o
modelo que se assemelha ao “Modelo 2”7, contendo um recipiente na base para

recolha dos alimentos processados.

5 Simulacéo feita pelo autor, na tentativa de compreender possiveis usos por pessoas nessa condicao.
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Dentre os destaques positivos elencados pelos usuarios estao:

e Oferece seguranca no suporte em contato com a superficie de apoio;
o Estabilidade do conjunto;

e Facilidade de operagéo.
Dentre os pontos negativos, destacam-se:

e Limpeza;
e Necessidade de se usar as duas maos;

¢ Volume do conjunto.

Figura 5 - Usuéria 1 manipulando o fatiador modelo 2

Fonte: Autor, 2021

Figura 6 - Usuario 3 manipulando o fatiador modelo 2

Fonte: Autor, 2021

Durante a simulacdo conduzida, foi constatado que utilizar um vértice da pia
(Figura 7), ajuda a travar o conjunto e oferece estabilidade quando se manipula o
ralador com apenas uma mao.
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Figura 7 - Analise do uso com uma mao

’

Fonte: Autor, 2022

Ainda analisando a tarefa, é possivel notar que ao manipular os alimentos,
aplica-se o manejo grosseiro (IIDA, 2005), enquanto ao corpo da mandolina em si,

aplica-se o manejo fino (Figuras 8 e 9).

Figura 8 - Tipos de manejo

Fonte: Itiro lida, 2005
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Figura 9 - Manejo grosseiro

Fonte: Autor, 2021

Por se tratar de um tipo de produto que normalmente é utilizado sobre uma
bancada (ou pia) de cozinhas, ha-de se observar a altura da mesma.
Convencionalmente, uma bancada de altura entre 90 e 92 cm, atende a todos os
percentis, para utilizacdo em pé (Figura 10).

Figura 10 - Altura de bancada para cozinha

Altura da Pessoa x Plataforma de Trabalho

1,70m}

1,50m: 1,80m}
1,60m} : ; :
£0,70m j N0
{ 0.85m £ 1,05m
1,80m
1,60m! 1,90m}
1,70m} :
£ 0,85m |
i i 0,95m T

Fonte: Blog Tua Terra, 2022
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II.4 Tecnologias assistivas

Sobre a tecnologia assistida, pode-se dizer que ela

representa um recurso para a otimizacao das atividades. Assim, a adaptacéo
dos utensilios utilizados por pacientes durante a realizacdo de suas
atividades diarias podera de forma pro-ativa elevar os niveis de autonomia,

independéncia e consequente inclusdo. (SILVA, 2011, p. 30)

Sao utilizadas para “aumentar, manter ou aperfeigoar determinadas fungdes do
individuo que apresenta alguma deficiéncia ou limitagao” (SILVA, 2011, p. 29). O
objetivo das tecnologias assistivas, € permitir que os individuos desempenhem tarefas
rotineiras, como usar eletronicos, telefone, fazer higiene pessoal, e também cozinhar

e realizar refeigoes.

Dentro do universo das tecnologias assistivas, ha inimeras formas de tornar
acessivel algum aspecto do quotidiano de quem a necessita. Ha, por exemplo,
adaptacdes estruturais na arquitetura, como banheiros adaptados, rampas de acesso
e pisos tateis; softwares que permitem leitura de telas para pessoas cegas ou com
baixa viséo; sites que disponibilizam intérpretes virtuais para a lingua brasileira de

sinais (Libras) etc.

Embora haja indmeras tecnologias que facilitem o acesso a culinaria para
pessoas com algum grau de compromentimento, ainda ha lacunas especificas que
podem ser emploradas pelo Design de Produto. Uma dessas lacunas, é a falta de

utensilios domésticos que possam ser utilizados com apenas uma mao.

[1.5 Design e projetos para pessoas com deficiéncia

A deficiéncia, antes relacionada a exclusdo social, vem deixando de ser uma
barreira para as pessoas que convivem com elas. Avancos em diversas areas sao
responsaveis por essa mudanca na relacdo da sociedade com as deficiéncias, e
dentre as muitas ciéncias envolvidas, o Design inclui-se como um viabilizador de

ideias que promovem a qualidade de vida das pessoas.

Enquanto projetistas, os designers devem otimizar as fun¢des de um produto,
vindo a satisfazer as necessidades dos futuros usuérios (LOBACH, 2001). Isso
constitui-se como parte dos conhecimentos necessarios aos designers para dar forma

e funcdo adequadas aos produtos.
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Ainda segundo Lébach,
Se houvesse possibilidade de acesso por parte do projetista a informagfes
mais objetivas sobre as necessidades estéticas e simbolicas dos futuros
usuarios, ou se tivesse oportunidade de investiga-las diretamente por meio
de entrevistas ou testes, poderia, entdo, estabelecer os aspectos estaticos

dos produtos segundo critérios racionais. (LOBACH, 2001, p. 56).

[1.6 Andlise de similares

Um fatiador geralmente é composto por duas ou trés pecas principais como
vistas na Figura 11 abaixo: um corpo de plastico ou metal (1), uma lamina (2) e, a
depender, pode vir ou ndo acompanhado por um recipiente (3) para coletar o alimento

fatiado.

Figura 11 - Partes de um fatiador

Fonte: Amazon, 2022.

Em buscas por produtos similares disponiveis no mercado, é possivel encontrar
uma infinidade de utensilios destinados ao fatiamento de alimentos. Para a finalidade
deste projeto, apenas foram considerados os fatiadores simples, de uma lamina

continua (Figura 12) ou a face de corte simples no caso de mais de uma face presente.
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Figura 12 - LAmina simples

Fonte: Hachi8, 2021
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I1.6.1 Ralador e fatiador Keita
Figura 13 - Ralador Keita

- i

= l-f‘_:'ﬁ‘:‘
(4 ’_vg - SN iyt 7 1
e o ) S

Fonte: Google, 2022

Preco médio: R$ 15,00
N&o permite uso com apenas uma mao
N&o permite troca das laminas

Possui relevos que permitem aderéncia do alimento a superficie do produto,
facilitando o deslizar e evitando que escorreguem para fora. Ndo possui uma base,
devendo ser usado suspenso no ar ou apoiado sobre um recipiente. Facil
armazenagem, ocupa pouco espaco e facil de limpar.

Fonte: http://keita.com.br/produto/cortador-e-ralador-para-legumes-cr01/
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[1.6.2 Fatiador Mimo Style
Figura 14 - Fatiador Mimo Style

S———

Fonte: Lojas Mondiale, 2022

Preco médio: R$ 140,00
N&o permite uso com apenas uma mao
N&o permite troca das laminas

Possui relevos que permitem aderéncia do alimento a superficie do produto,
facilitando o deslizar e evitando que escorreguem para fora. Possui um apoio retratil,
permite uso do produto inclinado, facilitando uso e possibilitando usar um recipiente.
Dificil de guardar pois ocupa muito espaco.

Fonte: https://www.lojasmondiale.com.br/produto/ralador-fatiador-mandoline-mimo-
style/
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11.6.3 Modelo genérico vertical

Figura 15 - Modelo vertical

Fonte: Ali Express, 2022

Preco médio: R$ 20,00
N&o permite uso com apenas uma mao
N&o permite troca das laminas

Possui diversas faces com raladores diferentes. Pega superior para firmar a peca a
base de apoio. Dificil de higienizar. Movimentos na vertical.

Fonte: https://pt.aliexpress.com/item/4000021630533.html
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Outra classe escolhida como objeto de analise, foram as estacdes adaptadas,
gue se destinam as pessoas com algum grau de comprometimento nas funcdes
manuais e agregam conjuntos de solu¢bes comumente utilizadas numa cozinha.

Trata-se de objetos geralmente no formato de bandeja rectangular, sobre a qual
encontam-se elementos, na maioria das vezes fixos, que sdo comumente utilizados
no dia-adia de uma rotina na cozinha.

Quanto as estacfes adaptadas, foram analisadas trés op¢cdes encontradas em
buscas na internet.

37



Ideacéo

[1.6.4 Estacdo Swedish Fix It
Figura 16 - Swedish Fix It Food Preparation Board

. T
7~

Fonte: Complete Care Shop, 2022

Preco: £ 48,98 (aproximadamente R$ 355,00)

Fixacdo a base com ventosas

Dimensdes: 315 x 295 x 35 mm

DispOe de lancas para fixagédo de frutas, legumes ou paes para corte com faca
Elemento de trava para manuseio de objetos variados conforme figura acima

Fonte: https://www.completecareshop.co.uk/kitchen-aids/eating-aids/food-
preparation-boards/swedish-fix-it-food-preparation-board?sku=F21449
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11.6.5 Estacao Kitchen Workstation

Figura 17 - Kitchen Workstation

Fonte: Complete Care Shop, 2017

Preco: £ 45,98 (aproximadamente R$ 330,00)

Fixacdo a base com ventosas

Dimensdes: 500 x 300 x 35 mm

DispOe de lancas para fixagédo de frutas, legumes ou paes para corte com faca

Elemento de trava para manuseio de objetos variados, escova e modulo para encaixe
de raladores

Devido tamanho e peso, necessita ser instalado com as duas méo, ou auxilio

Fonte: https://www.completecareshop.co.uk/medical-supplies-aids/orthopaedic-body-
aids/one-handed-peelers-graters-slicers/kitchen-workstation?sku=M66467
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11.6.6 Estacdo Homecraft Food Preparation Board

Figura 18 - Homecraft Food Preparation Board

<

A

v’
Fonte: Complete Care Shop, 2022

Preco: £ 67,98 (aproximadamente R$ 490,00)

Fixacao a base com ventosas

Dimensdes: 500 x 300 mm

Dispbe de lancas para fixacédo de frutas, legumes ou pées para corte com faca

Elemento de trava para manuseio de objetos variados, escova e mddulo para encaixe
de raladores

Devido tamanho e peso, necessita ser instalado com as duas mao, ou auxilio

Fonte: https://www.completecareshop.co.uk/kitchen-aids/kitchen-aids-and-
gadgets/food-preparation-aids/homecraft-food-preparation-board?sku=Q17329
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[I.7 Patentes e registros

Através da base de dados do INPI — Instituto Nacional da Propriedade
Industrial, foram feitas buscas por patentes, modelos de utilidade e desenhos
industriais que contivessem 0s seguintes termos: ralador, fatiador, processador e

multiprocessador, bandeja adaptada, bandeja ventosas e cozinha adaptada.

Dentre os resultados encontrados (Anexos I, Il e Ill), destacaram-se o0s

aparelhos manuais de processamento de alimentos.
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[1.7.1 Disposicdo em multiprocessador
Registrado no INPI como Modelo de Utilidade, traz uma solugao interessante

de fixagdo a bancada por meio de um “sargento” ou grampo de tipo C (Figura 19).

Figura 19 — Analise: Disposicédo em multiprocessador

Fonte: Luigi Cavaliere/INPI, 2006
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[1.7.2 Disposicéo construtiva em ralador
Registrado no INPI como Modelo de Utilidade, acrescenta a funcionalidade de

um coletor sob um ralador simples tradicional, como o j& avaliado anteriormente.

Figura 20 — Analise: Disposicdo construtiva em ralador

Fonte: Roque Simonaggio/luri Rech/INPI, 2001
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[1.7.3 Ralador e cortador de legumes e correlatos

Também registrado junto ao INPI como modelo de utilidade, este utensilio
apresenta um recipiente no qual séo recolhidos os alimentos processados, além de
contar com sistema de troca das laminas, assim como o modelo analisado

anteriormente.

Figura 21 - Analise: Ralador e cortador de legumes e correlatos

Fonte: Sergio Kuba/INPI, 1985
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[1.8 Requisitos

Com base nas analises, uma tabela de requisitos foi elaborada a fim de nortear
as decisdes projectuais. Tais requisitos foram classificados como desejaveis e
obrigatorios, de acordo com a Tabela 4 e servirdo como base para as analises de

similares e, posteriormente, para a selecéo dentre as alternativas geradas.

Tabela 4 - Requisitos projetuais

Desejavel
Obrigatorio

Permitir uso com apenas uma mao, por
destros e canhotos
Oferecer apoio firme a base o
Facil de desmontar e limpar o
Possivel de ser produzido industrialmente,
sem a necessidade de processos caros e o
complexos
Usar material food-safe, ou seja, que nao
oferegam toxicidade em contato com o
alimentos
Preco acessivel, custando, no maximo, RS
150,00
Material durdvel, a fim de evitar descarte
precoce
Usabilidade intuitiva, sem complexidade e
facil compreensdo pelo usuario
Cor clara para facilitar limpeza .
Tamanho compacto, medindo, no
maximo, 200 x 200 mm

Fonte: Autor, 2021

Estético

Definidos os requisitos, os nove modelos apresentados foram organizados
numa matriz e avaliados quanto ao cumprimento ou ndo dos itens obrigatérios
elencados na Tabela 4 acima.
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Tabela 5 - Matriz de requisitos

. Possivel de ser .
Permitir uso com i Usar material Cor clara para
apenas uma mao produzido food-safe facilitar limpeza
P industrialmente P
o
NAO SIM SIM SIM
NAO SIM SIM SIM
NAO SIM SIM SIM
SIM SIM SIM SIM
SIM SIM SIM SIM
é}g, SIM SIM SIM SIM
SIM SIM SIM SIM
NAO SIM SIM SIM
NAO SIM SIM SIM

Fonte: Autor, 2022

Ideacdo
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A matriz de requisitos revela que as estacdes adaptadas atendem aos itens
obrigatérios, mas com ressalvas quanto a operacdo com uma mao so, devido ao

tamanho e peso.

[1.9 Publico-alvo

O objeto deste projeto € focado em pessoas que cozinham, seja
profissionalmente ou por hobby. Dentro desses dois grupos, podem eventualmente
estar incluidas pessoas com algum grau de comprometimento de uma das maos ou

até mesmo a auséncia do referido membro.

[1.10 Persona e cenario
A primeira persona € a de Filipa (Figura 22), uma jovem que representa as
pessoas que cozinham eventualmente e possuem dominio que varia de baixo a

intermediario das técnicas de culinaria.

Figura 22 - Persona: Filipa

Fonte: Autor, 2022

A segunda persona € a do Fernando (Figura 23), que representa aquelas
pessoas sem qualguer dominio de técnicas culinarias, ndo cozinham, mas podem vir

a interagir com utensilios de cozinha, seja por necessidade, seja por curiosidade.
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Figura 23 - Persona: Fernando

Fonte: Autor, 2022

A ultima persona € a da Inés (Figura 24), que representa as pessoas que tém
alto dominio das técnicas culinarias, seja por interesse pessoal, seja pela profissao.

Inés é canhota e possui limitacdo de movimento da mao direita.

Figura 24 - Persona: Inés

~ 40 anos
' Cozinhelra profissional
Mora com a filha

Cozinha também em casa

Fonte: Autor, 2022

Quanto as possibilidades de uso, um fatiador deve permitir o uso com diversos
tipos de legumes, frutos e, evenualmente, outros alimentos sélidos com queijo
salame, por exemplo (Figura 25).
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Figura 25 - Andlise de relagdes possiveis

Fonte: Autor, 2022
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[1.11 Ciclo de vida do produto

Buscando adequar-se a Agenda 2030 da ONU, que estebeleceu 17 Objetivos
de Desenvolvimento Sustentavel (ODS), este projeto priorizara o uso de materiais
reciclaveis. Desta maneira, atendera ao item 5 do 12° ODS (Figura 26): “Até 2030,
reduzir substancialmente a geracdo de residuos por meio da prevencéao, reducéo,

reciclagem e reuso” (ONU, 2015).

Figura 26 - ODS 12

1 CONSUMO E
PRODUGAO
RESPONSAVEIS

Fonte: ONU Brasil, 2022
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Conceituacao

Etapa lll: Conceituacéao
1.1 Inspiragdes e referéncias

Utensilios atualmente ofertados em lojas de produtos para casa foram levados
em conta, considerando-se a estética, formas e texturas. Para as cores, como definido
anteriormente na tabela de requisitos, optar-se-a por cores claras a fim de facilitar a

limpeza.
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1.2 Esbocos
Apos reunir dados obtidos das analises, inspiracdes e observando restricbes e

requisitos preestabelecidos, foi possivel proceder a criacdo e analise de sketches.

A seguir encontram-se as alternativas geradas e a tabela de andlise de

requisitos com selecdo do modelo a que foi selecionado.
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Modelo 1

\\ Vista frontal

=\ trilhos para travamento

f/ £
N

€
Vista superior
ventosas

/\ Encaixa na base
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Modelo 2

Vista superior

= fixacao por parafusos

)

lamina

movimentos na vertical

. L/ recipiente
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- Modelo em bloco

- Fixacado com ventosas

Direcao do corte

Frisos

Estrutura ..
‘ - Lamina

Recipiente

Ventosas

Conceituacao
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Tabela 6 — Requisitos do modelo 1

Fixacéo

Usabilidade com uma

mao

Avaliacéo

Selecionada?

Modelo 1

Ventosas para

fixacdo em pia, mesa

ou bancada.

Facil remocao.

Pode ser usado com uma
mao, por pessoas destras

ou canhotas, movimentos

na horizontal

Apresenta melhor fixagao, estabilidade
e opcdes de uso. Apresenta, porém,
peca solta que pode afetar a
usabilidade se perdida e dificil

higienizagéo

Fonte:

Autor, 2022

= Qo o
g1l 6| @
T% ® a
b o0 £
(] B 8
8 1 ©

Permitir uso com apenas uma mao, por destros e . s

canhotos

Oferecer apoio firme a base . S

Facil de desmontar e limpar

Possivel de ser produzido industrialmente, sem a

. . S
necessidade de processos caros e complexos
Usar material food-safe, ou seja, que nao oferegam . S
toxicidade em contato com alimentos
Preco acessivel, custando, no maximo, RS 150,00 . ?
Material durdvel, a fim de evitar descarte precoce . S

Usabilidade intuitiva, sem complexidade e facil
compreensdo pelo usuario

Cor clara para facilitar limpeza

Estético

200 mm

Tamanho compacto, medindo, no maximo, 200 x

Conceituacao
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Tabela 7 - Requisitos do modelo 2

Fixacéo

mao

Usabilidade com uma

Avaliacéo

Selecionada?

Fixacdo na parede
usando parafusos.
Fixacdo permanente.

Pode ser usada com uma
mMao, por pessoas destras
ou canhotas, movimentos

verticais, de cima para

A fixacdo na parede pode ser um
ponto negativo, além de ndo permitir

outos usos, requer ajuda para

bai instalacéo
alxo
Modelo 2
Fonte: Autor, 2022
= Qo o
2|2 |¢
o= Q
| > E
a|&|3
Permitir uso com apenas uma mao, por destros e . s
canhotos
Oferecer apoio firme a base (parede) . S
Facil de desmontar e limpar .
Possivel de ser produzido industrialmente, sem a . s
necessidade de processos caros e complexos
Usar material food-safe, ou seja, que ndo oferegam . S
toxicidade em contato com alimentos
Preco acessivel, custando, no maximo, RS 150,00 . ?
Material durdvel, a fim de evitar descarte precoce . S
Usabilidade intuitiva, sem complexidade e facil .
9 | compreensdo pelo usudrio
::a_z Cor clara para facilitar limpeza o S
& Tamanho compacto, medindo, no maximo, 200 x . s
200 mm

Conceituacao
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Tabela 8 — Requisitos do modelo 3

Fixacéo

Usabilidade com uma

mao

Avaliacéo

Selecionada?

Modelo 3

Ventosas para
fixacdo em pia, mesa
ou bancada.

Facil remocao.

Pode ser usada com uma
mao, por pessoas destras
ou canhotas, movimentos

na horizontal

A construcao do conjunto pode facilitar
0 USO por nao conter pecas soltas e é

de facil higienizacao

Sim

Fonte: Autor, 2022

— | o | .
2l &6 | @
(O +~ S
o | &
wn — E
o = 3
8o
Permitir uso com apenas uma mao, por destros e . S
canhotos
Oferecer apoio firme a base . S

Facil de desmontar e limpar .

Possivel de ser produzido

industrialmente, sem a

. . S
necessidade de processos caros e complexos
Usar material food-safe, ou seja, que nao oferegam . S
toxicidade em contato com alimentos
Preco acessivel, custando, no maximo, RS 150,00 . ?
Material durdvel, a fim de evitar descarte precoce . S

Usabilidade intuitiva, sem

compreensdo pelo usuario

complexidade e facil

Cor clara para facilitar limpeza . S

Estético

200 mm

Tamanho compacto, medindo, no maximo, 200 x

Conceituacao
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Conceituacao

Ao analisar os estudos de forma desenvolvidos, a alternativa que se mostrou
com o mais adequada na solucéo das oportunidades de projeto foi Modelo 3, devido
sua forma simples, facil de manipular e estavel. Com a proposta definida, iniciou-se o
desenvolvimento desta alternativa a partir da elaboracéo de ideias mais aprofundadas,

considerando a resolucéo dos tépicos focais do projeto.
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Implementacéo

Etapa IV: Implementacao
IV.1 Materiais e processos

Apos ter definido o0 modelo a ser executado, serdo identificados os materiais e
processos de fabricacdo escolhidos para o projeto, além dos motivos das escolhas,

acabamentos e identificacdo de uso.

IV.1.1 Plastico ABS

O plastico ABS, sigla em inglés para Acrilonitrila Bbutadieno Estireno. Lima
(2006) o descreve como tendo baixa cristalinidade, ou seja, opaco; confere boa

resisténcia mecéanica, custo médio e € comumente utilizado em utensilios domésticos.

Os processos mais indicados para moldagem sao extrusdo de laminados,
injecéo e termoformagem. Atualmente o ABS é amplamente utilizado por impressoras

3D de depdsito de material fundido (FDM), um tipo de extrusao.

No produto, dara forma a maior parte da estrutura.

Figura 27 - Pellets de ABS

Fonte: Tapplastico, 2022
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IV.1.2 Aco inoxidavel

O “aco inox”, como é chamado, é a combinacéo do ago carbono com o cromo,
conferindo resisténcia a oxidacao, ou ferrugem (LIMA, 2006). No projeto, seré utilizado
nos rebites e para a fabricagao da lamina.

Figura 28 - Aco inoxidavel

Fonte: Inox Paulista, 2022
IV.1.3 Silicone
Para fixacdo do conjunto a superficie, foram escolhidas ventosas de silicone.

Quando pressionadas, expulsam o ar, provonando um mini-vacuo que a fixa a

superficie (Figura 29).

Figura 29 - Ventosa

pressdo do

ar externo .\

pressdo do
arinterno

Fonte: Superinteressante, 2018
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IV.1.4 Poliestireno

Escolhido para ser o recipiente que coletara os alimentos processados, possui
caracteristica translicida, boa rigidez e é utilizado em eletrodomésticos. Dentre 0s
processos indicados, estéo a termoformacéo e injecéo (LIMA, 2006). E comumente,

erroneamente, confundido com o acrilico.

Figura 30 - Poliestireno

Fonte: Centergraph, 2022
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IV.2 Modelagem

Para dar forma as ideias a partir do esboco selecionado, optou-se pela
utilizacdo do AutoCAD 3D, pela facilidade de fazer alteracdes e testar funcionalidades
num modelo virtual. A seguir, pode-se ver algumas das ideias iniciais e as mudancas

que foram feitas.

Figura 31 - Modelo de encaixe

Fonte: Autor, 2022

O modelo proposto na Figura 31 possuiria sistemas de encaixe das pecas. O
item menor que se vé na imagem, serviria como trava para que o conjunto nao
deslizasse durante o uso. Esta opc¢éo foi descartada pela complexidade no uso e

possibilidade de perda da peca menor que impossibilitaria o uso (Figura 32).
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Figura 32 — Modelo de encaixe 2

Fonte: Autor, 2022

Uma segunda opcdo de encaixes, também foi descartada pela fragilidade e

possibilidade de desencaixar durante o uso (Figura 33).

Figura 33 - Modelo de encaixe superior

Fonte: Autor, 2022

Percebida a necessidade de maior estabilidade, visto que o objetivo é ser
utilizado com uma mao s0, optou-se por uma pega em corpo Unico, sem pecas moveis

e encaixes.
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Figura 34 - Modelo corpo unico

Fonte: Autor, 2022
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IV.3 Modelo fisico

Feito em papeldo, o modelo volumétrico teve finalidade de simular a pega com
uma mao e visualizar sua disposi¢cao sobre uma bancada, como pode ser visto nas
Figuras 35 e 36.

Figura 35 - Modelo volumétrico

Fonte: Autor, 2022

Figura 36 - Modelo volumétrico em uso simulado

Fonte: Autor, 2022
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IV.4 Modelo final

Apos definido o formato a ser seguido, foram adicionadas as ventosas de
fixacdo com rosca (Figura 37), que séo itens comerciais, a lamina de corte e os rebite
de fixagdo da mesma.

Figura 37 - Ventosa com rosca

Fonte: Euro Rogers, 2022

Figura 38 - Corpo principal com lamina e ventosas

Fonte: Autor, 2022
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Figura 39 - Vista explodida do conjunto principal

Fonte: Autor, 2022
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Figura 40 - Conjunto principal com recipiente coletor

Fonte: Autor, 2022

Figura 41 - Produto completo

Fonte: Autor, 2022
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Figura 42 - Materiais no produto

E Silicone
| == : o

P
R

Acgo inox

Poliestireno

Fonte: Autor, 2022

IV.5 Uso
Idealmente, o produto deve ser utilizado sobre uma superficie lisa, como vidro,
férmica marmore ou granito polidos, aluminio ou aco, a fim de promover uma boa

fixacdo das ventosas a base de apoio.

A Figura 43 ilustra trés possiveis posi¢cdes adotadas durante o uso do produto

sobre uma bancada.

Figura 43 - Posturas de uso

Fonte: Adaptado de Madu Souza, 2022.
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CONCLUSAO

Este projeto teve como objetivo central, oferecer uma solucédo de uso de um
fatiador de alimentos (frutas, legumes) com apenas uma méao, por pessoas destras e
canhotas. O desenvolvimento do projeto em isolamento acrescentou um desafio maior
por ndo poder contar com testes com usudrios reais que possuam limitacbes nas

funcdes plenas das duas maos, bem como impossibilitou a confec¢cdo de modelos.

Ao final do desenvolvimento, é possivel concluir que o projeto cumpre com 0s
requisitos principais definidos no inicio do processo. Cada novo objeto que inclua
pessoas com algum grau de comprometimento que as pode excluir, € um passo

adiante para uma sociedade mais igualitaria.

7z

O projeto aqui desenvolvido, contudo, ndo é perfeito e cabem futuros
aprimoramentos e incrementos funcionais, a fim de proporcionar ainda mais incluséo

em mais etapas de preparo de alimentos por pessoas com limitagdes manuais.
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(57) Resumo: "DISPOSICAO EM MULTIPROCESSADOR". O presente
resume refere-se a uma patente de modelo de utilidade para
multiprocessador, pertencente ao campo dos utensilios domésticos, que
recebeu disposicdo para prover neva opgde em relagdo a outros e
compreendido, essencialmente: por mecanismo de acionamento {1)
manual formado essencialmente por conjunto de engrenagens de
ampliagao de torque (2) acionado a partir de manivela desmontavel (5) e
mentado e alojade em estrutura (20} e carcaga (30), para fora dos quais
projetam-se primeira {8)', segunda (7) e terceira (8) tomadas de forca; e
por conjunto de equipamentos processodores que podem ser acoplados
alternativamente nas tomadas de forga, a saber. conjuntc de copo de
liguidificador {(50); e batedeira (80) acoplaveis na terceira tomada de forca
(8) e espremedor de frutas (70) acoplavel na segunda tomada de for¢a (7).
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“DISPOSICAO EM MULTIPROCESSADOR”

O presente relatorio descritivo refere-se a uma pa-
tente de modelo de utilidade para multiprocessador, pertencente ao campo
dos utensilios domésticos e que recebeu disposigao para prover nova opgéo
em relagdo a outros.

J4 sfo conhecidos multiprocessadores compreendi-

b
L]

dos, essencialmente: por um mecanismo de acionamento; e por um conjunto
de aparelhos processadores que podem ser acoplados alternativamente no
mecanismo de acionamento, como sejam: um conjunto de copo de liquidifi-
cador; batedeira, espremedor de frutas e outros, conforme a necessidade do
usuario.

Geralmente, os mecanismos de acionamento séo de

tipo elétrico. Ocorre que ha circunstincias, como em caso de locais sem ele-

e

“tricidade, locais de acampamento, durante viagens e outros em que um me-

canismo de acionamento elétrico nfio pode ser usado, mas que é desejavel
ter-se a mio os beneficios de um multiprocessador.

Assim, o objetivo da disposigéo, objeto da presente
patgﬁte de modelo de utilidade, € prover um multiprocessador que supere o

problema acima.

Outro objetivo € prover um multiprocessador que

além de superar o problema ndo seja por isso de constru¢do e fabricacdo

bl AR S
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com niveis de diﬁculdade que o torne desinteressante em face de outros.

Outro objetivo é prover um multiprocessador de
custo adequado.

Tendo em vista, portanto, os problemas acima refe-
ridos e no proposito de superé-los e visando atender aos objetivos relaciona-
dos, foi desenvolvida a disposi¢do em multiprocessador, objeto da presente
patente de modelo de utilidade, o qual tem o seu mecanismo de acionamento
manual e arranjado de modo a ser de facil operag@o por parte do usudrio.

Essa forma de construgdo do multiprocessador su-
pera os problemas acima referidos observados nos similares usuais.

Outra vantagem € que o presente mutiprocessador
apresenta construcéo e fabricagdo com niveis de dificuldade que ndo o tor-
nam desinteressante em face dos similares usuais.

Ainda, o presente multiprocessador apresenta custo
adequado para atender a uma ampla faixa do mercado.

Qutra caracteristica do presente multiprocessador €
ter o mecanismo que, apesar de ser de acionamento manual, proporciona
facilidades para o usudrio ¢ flexibilidade de uso.

Os desenhos anexos referem-se a disposi¢do em
multiprocessador, objeto da presente patente, nos quais:

a fig. | mostra o multiprocessador externamente ¢
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tendo montado um equipamento de tipo liquidificador;

a fig. 2 mostra 0 mecanismo do multiprocessador
com sua carcaga em corte longitudinal e sendo visto o conjunto de engrena-
gens de ampliagfo de torque;

a fig. 3 mostra o mecanismo do multiprocessador
com sua carcaga em corte transversal ao nivel da tomada de entrada de for-
ca; e

as figs. 4 e 5 mostram o multiprocessador externa-
mente e tendo montado uma batedeira e um espremedor de frutas, respecti-

vamente.

De conformidade com o quanto ilustram as figuras
acima relacionadas, o multiprocessador, objeto da presente patente de mode-
lo de utilidade , destina-se a processar alimentos diversos e € compreendido,
essencialmente: por um mecanismo de acionamento [; € por um conjunto de
equipamentos processadores que podem ser acoplados alternativamente nas
tomadas de saida de forga do mecanismo de acionamento 1.

Na presente disposi¢do, o mecanismo de aciona-
mento 1 € manual e compreendido, essencialmente: por um conjunto de en-
grenagens de ampiiagﬁo de torque 2, uma extremidade do qual inéorpora um
eixo horizontal 3 terminado em uma tomada de entrada de for¢a 4, na qual

se acopla de modo a poder ser desacoplada uma manivela 5 manuseada pelo
p
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usuério; dito conjunto de engrenagens 2 fica montado em primeiro 6, segun-
do 7 e terceiro 8 eixos verticais, que além de terem montadas as engrenagens
em relagdes adequadas, tém extremidades superiores livres e constitutivas de
primeira 6°, segunda 7’, terceira 8’ tomadas de saida de forga para respecti-
vos equipamentos processadores; dito mecanismo de acionamento 1 é for-
mado ainda por uma estrutura de apoio 20, na qual se apdiam os e1Xx0s; € por
carcaga prismaética 30 montada sobre a estrutura 20 e que recobre esta e as
pecas montadas na mesma; dita carcaga 30 ¢ dotada de parede superior 31
para fora da qual ficam projetadas a primeira 6°, a segunda 7’ € a terceira 8’
tomadas de saida de forc¢a; dita carcaga 30 tem ainda parede frontal 32, do-
tada de abertura na qual fica disposta a tomada de entrada de forga 4 e as
regiSes inferiores das paredes frontal 32 ¢ posterior 32° de dita carcaga tém
flanges 33, fixos em respectivas bordas da base 21 da estrutura de apoio 20;
dito multiprocessador na presente disposig#o tem o conjunto de equipamen-
tos processadores formado: por conjuntos de copo de liquidificador 50 e de
batedeira 60 acoplaveis na terceira tomada de saida de forga 8’ e em com-
partimento 34 da face superior 31 da carcaga 30 no centro do qual fica dis-
posta dita terceira tomada de saida de for¢a 8’; e por conjunto de espreme-
dor de frutas 70 acoplavel na segunda tomada de saida de forga 7" ¢ no
compartimento 34; e ainda faz parte do multiprocessador um dispositivo 80

de fixacdo do aparelho sobre uma superficie de apoio, como, por exemplo,
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um sargento, que se prende sobre o flange anterior 33 e sob a superficie de
apoio.

Detalhando, o conjunto de engrenagens de amplia-
cio de torque 2 & formado, essencialmente: pelo eixo horizontal 3 disposto
perpendicularmente & parede frontal 32, uma extremidade do qual incorpora
a tomada de entrada de forc¢a 4, que fica disposta em abertura de dita parede;
o trecho intermedidrio de dito eixo fica apoiado em mancais 9 e a extremi-
dade oposta tem montada uma coroa de transmisséo 10; por um pinhdo 11,
engrenado na coroa 10 e montado solidario em trecho intermediario do pri-
meiro eixo vertical 6, cuja extremidade superior projeta-se para fora da pa-
rede superior 31 e constitui a primeira tomada de saida de for¢a 6’ e a ex-
tremidade inferior de dito eixo fica montada em projegdo tubular da base 21
da estrutura 20; por primeira engrenagem maior 12 montada solidaria no
primeiro eixo vertical 6 sob o pinhdo [1; por primeira engrenagem menor
13, que fica engrenada com a primeira engrenagem maior 12 e montada so-
lidaria em trecho intermediario do segundo eixo vertical 7, cuja extremidade
superior projeta-se para fora da parede superior 31 e constitui a tomada de
saida de forga 7’ para o espremedor de frutas 70 e a extremidade inferior de
dito eixo fica apoiada em projegdo tubular da base 21 da estrutura 20; por
segunda engrenagem maior 12’ montada solidaria em trecho intermedidrio

do segundo eixo vertical 7 sob a primeira engrenagem menor 13; por segun-
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da engrenagem menor 13’, na qual fica engrenada a segunda engrenagem
maior 12’ e montada soliddria em trecho intermediario do terceiro eixo ver-
tical 8, cuja extremidade superior projeta-se para fora da parede superior 31
dentro do compartimento 34 e constitui a tomada de saida de forga 8’ para o
conjunto de liquidificador 50 ou de batedeira 60 e a extremidade inferior de
dito eixo fica monta em projegdo tubular da base 21 da estrutura 20.

A estrutura 20 é formada pela base 21 cuja superfi-
cie inferior é revestida com capa antiderrapante 35 e a superficie superior
incorpora as proje¢des tubulares de apoio dos eixos, nas suas bordas ficam
apoiados os flanges 33 da carcaga 30 e de dita superficie superior prolon-
gam-se colunas 22, nas extremidades superiores das quais fica apoiada uma
gaiola 23, na qual ficam mancalizados os eixos verticais de saida de for¢a 6,
7, 8 e apoiados os mancais 9 do eixo horizontal 3 de entrada e forga.

As extremidades inferiores dos eixos verticais 6, 7,
8 ficam apoiadas em esferas 36 alojadas nas projecdes tubulares da base 21
da estrutura 20.

O conjunto de copo de liquidificador 50 € o usual,
compreendido: pelo copo propriamente dito 51; por de tampa 52 de fecha-
mento do copo; por base 53, na qual fica montado o copo, adequada para
acoplar-se no compartimento 34 da carcaga 30 e que tem mancalizado um

eixo, cuja extremidade interna ao copo tem montadas as facas de corte 54 ¢
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a extremidade externa incorpora uma parte de acoplamento 55, que se aco-
pla em correspondente parte de acoplamento &, montada na extremidade do
terceiro eixo vertical 8.

O conjunto de bateria 60 ¢ substancialmente igual
ao usual, formado por uma recipiente 61 dotado de base 62 que se acopla no
compartimento 34 e tem montada eixo cuja extremidade superior recebe um
instrumento batedor 63 e a inferior tem acoplamento acopldvel ao terceiro
eixo vertical 8.

O conjunto espremedor 70 é formado: por eixo 71
gue se acopla na segunda tomada de saida de forga 7° do eixo vertical 7; por
base 72 dotada de um trecho prismatico que se acopla no compartimento 34
e um trecho em forma prato prolongado daquele dotado de furo central que ¢
atravessado pelo eixo vertical 71; por um récipiente 73, receptor do suco da
fruta, que fica apoiado no trecho em forma de prato, dotado de furo central
atravessado pelo eixo 71 e de bico lateral radial para verter o suco; € por um
espremedor 74 em forma e ctpula com arestas longitudinais que espremem
a fruta, que fica disposto sobre o recipiente 73, acoplado na tomada de saida
de for¢a 7f do eixo vertical 7.

Assim, o multiprocessador funciona da seguinte
maneira: Primeiramente, prende-se a carcaga 30 com o dispositivo de fixa-

¢do 80 numa superficie. Escolhe-se o equipamento processador a ser usado,
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como, por exemplo, o liquidificador 50 e acopla-se a sua base e tomada no
compartimento 34 e na terceira tomada de saida de forga 8’ Dispde-se o a-
limento a ser processado dentro do copo 51. Acopla-se a manivela 5 na to-
mada de entrada de forca 4 e passa-se a gird-la. O torque aplicado ¢ amplia-
do pelo conjunto de engrenagem 2, fazendo o terceiro eixo vertical 8 via sua
saida 8’ aplicar giro ampliado adequado nas facas que processam da forma
usual o alimento.

Os mesmos passos sdo substancialmente repetidos
para o uso dos demais equipamentos de processamento.

Dentro da construgdo basica, acima descrita, o
muitiprocessador, objeto do presente patente de modelo de utilidade , pode
apresen‘far modificaces relativas a materiais, dimensdes, detalhes construti-
vos e/ou de configuragfo funcional e/ou ornamental, sem que fuja do ambito

da protegéo solicitada.
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Reivindicagdes
1)- “DISPOSICAO EM MULTIPROCESSADOR”: compreendido, essenci-
almente: por um mecanismo de acionamento (1); e por um conjunto de e-
quipamentos processadores que podem ser acoplados alternativamente nas
tomadas de saida de forca do mecanismo de acionamento (1), caracterizado
pelo mecanismo de acionamento (1) ser manual e compreendido, essencial-
mente: por um conjunto de engrenagens de ampliagdo de torque (2), uma
extremidade do qual incorpora um eixo horizontal (3) dotado de tomada de
entréda de forga (4), na qual se acopla de modo a poder ser desacoplada uma
manivela (5); dito conjunto de engrenagens (2) fica montado em primeiro
(6), segundo (7) e terceiro (8) eixos verticais, que tém extremidades superio-
res livres e constitutivas de primeira (6)’, segunda (7)’, terceira (8)’ tomadas
de saida de forca para respectivos equipamentos processadores; dito meca-
nismo de acionamento (1) é formado ainda por uma estrutura de apoio (20),
na qual se apdiam 0s €ixos; e por carcaga prismatica (30) montada na estru-
tura (20), que recobre esta e as pegas montadas na mesma e dotada de pare-
de superior (31) para fora da qual ficam projetadas a primeira (6)’, a segun-
da (7) e a terceira (8)’ tomadas de saida de forca e de parede frontal (32)
dotada de abertura na qual fica disposta a tomada de entrada de forca (4) e
as regides inferiores das paredes frontal (32) e posterior (32)’ de dita carcaca

tém flanges (33) fixos em respectivas bordas da base (21) da estrutura de
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apoio (20); dito multiprocessador tem 0 conjunto de equipamentos proces-
sadores formado: por conjuntos de copo de liquidificador (50) e de batedeira
(60) acoplaveis na terceira tomada de saida de forca (8)’ e em compartimen-
to (34) da face superior (31) da carcaga (30) no centro do qual fica disposta
dita terceira tomada de saida de forga (8)’; e por conjunto de espremedor de
frutas (70) acoplavel na segunda tomada de saida de forga (7)’ e no compar-
timento (34); e ainda faz parte do multiprocessador um dispositivo (80) de
fixacdo do aparelho sobre uma superficie de apoio, que se prende sobre 0
flange anterior (33) e sob a superficie de apoio.

2)- “DISPOSICAO EM MULTIPROCESSADOR?”, conforme reivindicado
em 1, caracterizado pelo conjunto de engrenagens de ampliagéo de torque
(2) ser formado, essencialmente: pelo eixo horizontal (3) disposto perpendi-
cularmente & parede frontal (32), uma extremidade do qual incorpora a to-
mada de entrada de forga (4); o trecho intermediario de dito eixo fica apoia-
do em mancais (9) ¢ a extremidade oposta tem montada uma coroa de
transmissdo (10); por um pinhdo (11) engrenado na coroa (10) e montado
solidario em trecho intermediario do primeiro eixo vertical (6), cuja extre-
midade superior projeta-se para fora da parede superior (31) e constitui a
primeira tomada de saida de forga (6)’ e a extremidade inferior de dito eixo
fica montada em projegdo tubular da base (21) da estrutura (20); por primei-

ra engrenagem maior (12) montada solidaria no primeiro eixo vertical (6)
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sob o pinhéo (11); por primeira engrenagem menor (13), que fica engrenada
com a primeira engrenagem maior (12) e montada soliddria em trecho in-
termediério do segundo eixo vertical (7), cuja extremidade superior projeta-
se para fora da parede superior (31) e constitui a tomada de saida de forga
(7)’ para o espremedor de frutas (70) e a extremidade inferior de dito eixo
fica apoiada em proje¢do tubular da base (21) da estrutura (20); por segunda
engrenagem maior (12)° montada solidaria em trecho intermediario do se-
gundo eixo vertical (7) sob a primeira engrenagem menor (13); por segunda
engrenagem menor (13)’, na qual fica engrenada a segunda engrenagem
maior (12)’ e montada solidaria em trecho intermediario do terceiro eixo
vertical (8), cuja extremidade superior projeta-se para fora da parede supe-
rior (31) dentro do compartimento (34) e constitui a tomada de saida de for-
ca (8)’ para o conjunto de liquidificador (50) ou de batedeira (60) e a extre-
midade inferior de dito eixo fica monta em projego tubular da base (21)da
estrutura (20).

3)- “DISPOSICAO EM MULTIPROCESSADOR?”, conforme reivindicado
em 1, caracterizado pela estrutura (20) ser formada pela base (21) cuja su-
perficie inferior € revestida com capa antiderrapante (35) ¢ a superficie su-
perior incorpora as projecdes tubulares de apoio dos €ixos, nas suas bordas
ficam apoiados os flanges (33) da carcaga (30) e de dita superficie superior

prolongam-se colunas (22), nas extremidades superiores das quais fica apoi-
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ada uma gaiola {23), na qual ficam mancalizados os eixos verticais de saida
de forga (6), (7), (8) e apoiados os mancais (9) do eixo horizontal (3) de en-
trada ¢ forca.

4)- “DISPOSICAO EM MULTIPROCESSADOR?”, conforme reivindicado
em 1 ou 2 ou 3, caracterizado pelas extremidades inferiores dos eixos ver-
ticais (6), (7), (8) ficarem apoiadas em esferas (36) alojadas nas projegdes
tubulares da base (21) da estrutura (20).

5)- “DISPOSICAO EM MULTIPROCESSADOR®”, conforme reivindicado
em 1 ou 2 ou 3 ou 4, caracterizado pelo conjunto de copo de liquidificador
(50) ser usual, compreendido: pelo copo propriamente dito (51); por de tam-
pa (52) de fechamento do copo; por base (53), na qual fica montado o copo,
adequada para acoplar-se no compartimento (34) da carcaga (30) e que tem
mancalizado um eixo, cuja extremidade interna ao copo tem montadas as
facas de corte (54) e a extremidade externa incorpora uma parte de acopla-

mento (55), que se acopla em correspondente parte de acoplamento (8)’,

montada na extremidade do.terceiro eixo vertical (8).

6)- “DISPOSICAO EM MULTIPROCESSADOR”, conforme reivindicado
em 1 ou 2 ou 3 ou 4, caracterizado pelo conjunto de bateria (60) ser subs-
tancialmente igual ao usual, formado por uma recipiente (61) dotado de base
(62) que se acopla no compartimento (34) € tem montada eixo cuja extremi-

dade superior recebe um instrumento batedor (63) e a inferior tem acopla-
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mento acoplavel na saida de forga (8)’ do terceiro eixo vertical (8).

7)- “DISPOSICAO EM MULTIPROCESSADOR?”, conforme reivindicado
em | ou 2 ou 3 ou 4, caracterizado pelo conjunto espremedor (70) ser for-
mado: por eixo (71) que se acopla na segunda tomada de saida de forca (7)’
do eixo vertical (7); por base (72) dotada de um trecho prismatico que se
acopla no compartimento (34) e de um trecho em forma prato prolongado
daquele dotado de furo central que € atravessado pelo eixo vertical (71); por
um recipiente (73), receptor do suco da fruta, que fica apoiado no trecho em
forma de prato, dotado de furo central atravessado pelo eixo (71} e de bico
lateral radial para verter o suco; e por um espremedor (74) em forma e cupu-
la com arestas longitudinais que espremem a fruta, que fica disposto sobre o

recipiente (73), acoplado na tomada de saida de forga (7)’ do eixo vertical

(7).
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Resumo
“DISPOSICAO EM MULTIPROCESSADOR”

O pfesente resumo refere-se a uma patente de
modelo de utilidade para multiprocessador, pertencente ao campo dos uten-
silios domésticos, que recebeu disposig@o para prover nova op¢do em rela-
¢io a outros e compreendido, essencialmente: por mecanismo de aciona-
mento (1) manual formado essencialmente por conjunto de engrenagens de
ampliagdo de torque (2) acionado a partir de manivela desmontavel (5) e
montado e alojado em estrutura (20) e carcaga (30), para fora dos quais
projetam-se primeira (6)’, segunda (7)’ e terceira (8)’ tomadas de forga; ¢
por conjunto de equipamentos processodores que podem ser acoplados al-
ternativamente nas tomadas de forca, a saber: conjunto de copo de liquidi-
ficador (50); e batedeira (60) acopldveis na terceira tomada de forga (8)’ e

espremedor de frutas (70) acoplavel na segunda tomada de forga (7)".
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(57) Resumo: "DISPOSICAO CONSTRUTIVA EM RALADOR". O
presente modelo de ulilidade refere-se a uma inovadora disposicio
construtiva introduzida em ralador montado sobre recipiente destinado a
caleta do alimento processado, sendo as lminas de corte intercambidveis,
O ralador compreende um recipiente (1) que é aberto superiormente, em
cuja borda (11) se sobrepde uma tampa (2) que apoia as |aminas de corte
(3) intercambidveis. O recipiente (1) apresenta, preferenciaimente, um
formato paralelepipédico. A tampa (2) que se encaixa na borda superior
(11) do recipiente (1) possui um recorte menor (21) e um recorte retangular
maior (22). O recerte menor {21) destina-se a empunhadura do usuario no
momento do ato de ralar, enquanto o recorte maior (22) € usado para o
encaixe da ldmina de corte (3) em uso. A Iimina de corte (3), destinada a
ralar o alimento, apresenta uma forma plana, com orificios (31) que
possuem uma borda crispada {32). Um segundo tipo de ldmina de corte
(3), destinada a cortar em tiras o alimento, também possui forma plana,
porém com orificios {31") que apresentam uma aresta elevada e afilada
(32'). Um terceiro tipo de lamina de corte (3"), usada para fatiar o alimento,
que & plana ¢ em dois escaldes, definindo uma aresta de corte {31") e uma
fresta (32") para passagem do material que foi cortado.
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“DISPOSICAO CONSTRUTIVA EM RALADOR”.

O presente modelo de utilidade refere-se a uma inovadora
disposicao construtiva introduzida em ralador montado sobre recipiente desti-
nado a coleta do alimento ralado, sendo as 1aminas de corte intercambiaveis.

Os raladores tradicionais sdo executados em metal, em
peca unica, possuindo um perfil cdncavo com apenas uma lamina de corte.
Mais recentemente foram produzidos raladores injetados em material plastico e
com se¢éo transversal quadrada, sendo que em cada uma das suas faces sdo
executados rasgos para cortes diferentes, possibilitando que o alimento seja
ralado, cortado em tiras ou fatiado.

Esses dois tipos consagradoes de raladores necessitam que
se trabalhe sobre um prato ou qualquer outro tipo de recipiente plano, a fim de
que o alimento processado possa ser coletado. Entretanto, a necessidade de
um recipiente auxiliar gera dificuldades de manipulagdo, uma vez que o
usuario deve segurar o recipiente, o ralador e o alimento, simultaneamente.

Ainda outro inconveniente desses raladores convencio-
nais, por serem executados em pec¢a unica, € o restrito acesso a sua parte
interna, tornando a limpeza dificil, o0 que compromete a higiene desse utensilio.

Outro problema existente com os raladores tradicionais é a
sua guarda no interior dos moveis de cozinha que demanda muito espaco,
uma vez que apresentam grande volume e ndo sdo desmontaveis.

O objetivo do presente modelo de utilidade € uma nova
disposig&o construtiva introduzida em ralador, capaz de resolver de maneira
eficaz as limitagSes encontradas nos produtos similares integrantes do estado
da técnica, anteriormente descritas. Isto é conseguido através de um ralador
montado sobre um recipiente, preferencialmente paralelepipédico, que
superiormente apresenta uma borda para encaixe de uma tampa vazada, a
qual recepciona as diversas laminas intercambiaveis. Essas laminas sdo
dotadas de diferentes formas de orificios de corte, permitindo ralar, cortar em
tiras ou fatiar o alimento. A tampa ainda apresenta um recorte menor para
empunhadura do ralador. O ralador proposto &, preferencialmente, executado
em material polimérico.
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A nova disposicdo construtiva introduzida em ralador,
objeto do presente modelo de utilidade, resulta nas seguintes vantagens,
frente aos produtos similares conhecidos:

- possui um recipiente acoplado, ndo sendo necessario o uso de pratos ou
outros utensilios similares;

- & desmontavel, facilitando a limpeza dos seus componentes isoladamente;

- ocupa um reduzido volume, uma vez que & desmontavel;

- as laminas de corte, quando fora de uso, podem ser guardadas no interior do
préprio recipiente que integra o ralador, demandando menos espago.

O ralador objeto do presente modelo de utilidade pode ser
melhor entendido com base na seguinte descrigdo, suportada nas referéncias
numéricas indicadas nos desenhos abaixo listados:

Figura 1 - perspectiva do recipiente;

Figura 2 - vista frontal do recipiente;

Figura 3 - vista superior do recipiente;

Figura 4 - vista lateral do recipiente;

Figura 5 - perspectiva da tampa;

Figura 6 - vista frontal da tampa;

Figura 7 - vista iateral da tampa;

Figura 8 - vista superior da tampa;

Figura 9 - perspectiva de uma lamina de ralar;

Figura 10 - vista frontal da lamina de ralar;

Figura 11 - vista superior da lamina de ralar;

Figura 12 - vista lateral da lamina de ralar;

Figura 13 - perspectiva de uma lamina de cortar em tiras;
Figura 14 - vista frontal da lamina de cortar em tiras;
Figura 15 - vista superior da lamina de cortar em tiras;
Figura 16 - vista lateral da ldmina de cortar em tiras;
Figura 17 - perspectiva de uma de lamina de fatiar;
Figura 18 - vista frontal da lamina de fatiar;

Figura 19 - vista lateral da lamina de fatiar;

Figura 20 - vista superior da lamina de fatiar;
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Figura 21 - perspectiva do ralador montado empregando uma das laminas;
Figura 22 - vista frontal do ralador montado;

Figura 23 - vista lateral do ralador montado;

Figura 24 - vista superior do ralador montado.

As figuras 1 a 4 ilustram o recipiente (1) integrante do
ralador, que & aberto superiormente, em cuja borda (11) se sobrepfe uma
tampa vazada (2) que apoia laminas de corte (3) intercambiaveis. O recipiente
(1) apresenta, preferencialmente, um formato paralelepipédico.

As figuras 5 a 8 detalham a tampa vazada (2} que se
encaixa na borda superior (11) do recipiente (1). Essa tampa (2) possui um
recorte menor (21) e um recorte retangular maior (22). O recorte menor (21}
destina-se a empunhadura do usuério no momento do ato de ralar, enquanto o
recorte maior (22) € usado para o encaixe da tamina de corte (3) em uso.

As figuras 9 a 12 ilustram uma primeira forma da lamina de
corte (3), destinada a ralar o alimento, que apresenta uma forma plana, com
orificios (31), cujas bordas séo crispadas (32).

As figuras 13 a 16 mostram um outro tipo de lamina
intercambiavel (3'), para cortar em tiras o alimento, que também possui forma
plana, porém com orificios (31’) que apresentam em um lado uma aresta
elevada e afilada (32').

As figuras 17 a 20 mostram um terceiro tipo de lamina
intercambiavel (3°), usada para fatiar o alimento, que é plana em dois
escales, definindo uma aresta de corte (31”) e uma fresta (32") para
passagem do material que foi cortado.

As figuras 21 a 24 ilustram o ralador ja montado na sua
posicdo de trabalho, com a tampa vazada (2) sobreposta no recipiente (1) e
com uma lamina de corte (3) encaixada no recorte maior (22) da tampa (2).

Devem ser consideradas dentro do escopo do presente
modelo de utilidade as possiveis varia¢des de forma e geometria do ralador,
de acordo com 0 aspecto estético que se deseja imprimir ao mesmo. Também
possiveis variagdes de materiais devem ser consideradas dentro do ambito
desse modelo de utilidade, uma vez que n&o alteram a sua funcao e conceito.
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REIVINDICAGOES

1 - “DISPOSICAO CONSTRUTIVA EM RALADOR”
caracterizada por compreender um recipiente (1) aberto superiormente, em
cuja borda (11} se sobrepde uma tampa vazada (2), a qual é dotada de um
recorte menor (21) para a empunhadura do ralador e um recorte maior (22)
para o encaixe de uma lamina de corte (3) intercambiavel.

2 - "DISPOSICAO CONSTRUTIVA EM RALADOR”, de
acordo com a reivindicacdo 1, caracterizada por possuir a lamina de corte (3),
opcionalmente, orificios (31) com borda crispada (32) para ralar alimentos.

3 - “DISPOSICAO CONSTRUTIVA EM RALADOR”, de
acordo com a reivindicacdo 1, caracterizada por possuir a lamina de corte
(3'), opcionalmente, orificios (31’) que apresentam uma aresta elevada e
afilada (32') para cortar em tiras o alimento.

4 - "DISPOSICAO CONSTRUTIVA EM RALADOR”, de
acordo com a reivindicag&o 1, caracterizada por ser a lamina de corte (3"),
opcionalmente, plana e em dois escaldes, definindo uma aresta de corte (31”)
e uma fresta (32") para passagem do material fatiado.

5 - “DISPOSICAO CONSTRUTIVA EM RALADOR”, de
acordo com a reivindicag&do 1, caracterizada por apresentar o recipiente (1),

preferencialmente, formato paralelepipédico.



L]
-----

......

oooooo

11

Figura 2

11

Figura 3

Figura 1



Figura 5

L

Figura 6 Figura 7



Figura 9

Ll - L
000000

Figura 12

» e -
lllllllll
lllllll

Figura 10

Figura 11



S
S
S
S
S
S

oooooo

Figura 16

32

7~

Figura 15

Figura 13



Figura 17

Figura 19 Figura 18
3” 3"

I 32 |
32’!—___ 1 !
31— 314

N

I

Figura 20



»
lllll

|
1
q
q
9
4
q
32\: ' 1
11
Figura 24 ‘ Figura 22
11

Figura 23

Figura 21



10

15

20

L) LA eaps 40490
L 1] b
. [ 3 2 [ 3% ] (2 1}
PR D TR
» L] L

[ ] s L2 - . [ 11

-
kel
s a0

S8, 00
soehn

[—y
[ L 112 ]
A% B
4

+
[
]
.
1

- [

RESUMO

“DISPOSICAO CONSTRUTIVA EM RALADOR”.

O presente modelo de utilidade refere-se a uma inovadora
disposigdo construtiva introduzida em ralador montado sobre recipiente
destinado a coleta do alimento processado, sendo as laminas de corte
intercambiaveis.

O ralador compreende um recipiente (1) que é aberto
superiormente, em cuja borda (11) se sobrepde uma tampa (2) que apoia as
laminas de corte (3) intercambidveis. O recipiente (1) apresenta,
preferencialmente, um formato paralelepipédico.

A tampa (2) que se encaixa na borda superior (11) do
recipiente {1) possui um recorte menor (21) e um recorte retangular maior (22).
O recorte menor (21) destina-se a empunhadura do usudrio no momento do
ato de ralar, enquanto o recorte maior (22) é usado para o encaixe da lamina
de corte (3) em uso.

A lamina de corte (3), destinada a ralar o alimento,
apresenta uma forma plana, com orificios (31) que possuem uma borda
crispada (32).

Um segundo tipo de lamina de corte (3’), destinada a cortar
em tiras o alimento, também possui forma plana, porém com orificios (31') que
apresentam uma aresta elevada e afilada (32).

Um terceiro tipo de l&amina de corte (3”), usada para fatiar o
alimento, que € plana e em dois escalbes, definindo uma aresta de corte (31”)
e uma fresta (32”) para passagem do material que foi cortado.
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Relatdrio descritivo da Patente de Modelo de Utili ~
dade "RALADOR E CORTADOR DE LEGUMES E CORRELATOS".
Refere-se o presente pedido a um ralador ¢ cortador °
de legumes, tais como cenoura, pepino, abobrinha, bham
como cenoura, batatinha que pode ser cortada em fa -
tias ornamentais. .

As caracteristicas do pedido tornar-se-ao aparentes '
através da seguinte detalhada descrigido feita em con-
junto com o desenho anexo, no qual:

A FIGURA 1 mostra o cortador, utilizando a placa com’
ralador.

A FIGURA 2 mostra a face inferior do cortador com a *
tampa do receptéculo levantada,

A FIGURA 3 mostra trecho do cortador, com uma placa '
com faca destacada do respectivo vio de encaixe.

A FIGURA 4 & uma vista ampliada de "A".

A FIGURA 35 representa uma placa com cortador com fu =«
ros e saliéncias.

0 ralador e cortador de legumes e correlatos, confor-
me o pedido, compreende uma pega retangular fabrica -~
da em material pléstico resistente, qQue apresenta por
uma ponta um cabo 1 @ um vio 2 transversais, e, em °
seguida, apresenta dols planos alinhados 3 o 4, la =~
deados por bordas perpendiculares 5, com dois recor =-
tes superiores contrapostos 5', estando ditos planos'
separados por um v8o rebaixado retangular 6, cujo la-
teral contornante possui pinos 7 diagonalmente opos -~
tos para encaixar placa 8, contendo faca 263 e, a se~
guir, no mesmo plano superior, a pe¢a possul uma '



10

15

20

25

-2

ponta com cortador 9, com gqumes 10 em ziguezague, ten
do entre eles vios longitudinais pequenos 11: na face
inferior da pega tem dois receptéculos 12 e 13, fechi
veis por uma tampa 14, na qual estf incorporada e ar-
ticulada uma borda transversal 15, fixada em traves ~
sas inferior 16, por meio de pinos 17 na outra pon -
ta da tampa tem unha central 18, com dorivacdo 19 e
saliéncia 20 voltada para dentro, encaixfvel em aber-
tura 21 existente numa parede 22 dos receptéculos
nas bordas inferiores dos laterais da pec¢a estio pre-
vistas reentridncias 23. .

Nos planos superiores tém filetes longitudinais 30,

A placa 8 possui bordas longitudinais superiores 24,°
e na face inferior tem duas cavidades diagonalmente*®
opostas 25, para se encaixarem nos pinos 73 no plano'
da placa tem a faca inclinada 26.

No conjunto est& previsto o uso de: placa 8A conten -
do furos 27, com pontas agudas circundantes, para ra-
lar; placa 88, com raladores metélicos 28 e congéne~
res; nas bordas -de cada placa 8, 8A e 8B, tém dois *
sinais 29, coincidiveis com iguais sinais 31, exis -~
tentes nas borxdas superiores 5 da pega.

Para usar, retira-se a placa 8 desejada do receptécu-
lo inferior, fechando-o com a tampa. Bm seguida, en -
caixa-se a placa nos pinos 7 que ladeiam o vio 6, es-
tando o aparelho pronto para uso, '

Portanto, no préprio aparelho esti3o guardadas ou em -
butidas as facas e raladores Que podem ser facilmente
substituiveis.
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REIVINDICAGOES

1 - "RALADOR E CORTADOR DE LEGUMES E CORRELATOS" ,ca -
racterizado por compreender uma pega retangular fabri
cada em material pléstico resistente, que apresenta '
por uma ponta um cabo (1) e um vio (2) transversais '
e, em seguida, apresenta dois planos alinhados (3) e
(4), com filetes (30), estando ditos planos ladeados'
por bordas paerpendiculares (5), com dois recortes sy
periores contrapostos (5'), estando ditos planos sepa
radoa por um vao rebaixado retangular (6), cujo la -
teral contornante possui pinos (7) diagonalmente opos
tos para encaixar placa (8), contendo faca (26): e ,
a seguir, no mesmo plano superior, a pe¢a possul uma'
ponta com cortador (9), com gumes (10) em ziguezague,
tendo entre eles vios longitudinais pequenos (11): na
face inferior da pega tem dois receptéculos (12) e °
(13), fechéveis por uma tampa (14), na qual estd in -
corporada e articulada wma borda transversal (15),fi-
xada em travessas inferior (16), por meio de pinos °*
(17); na outra ponta da tampa tem unha central (18) ,
com derivacio (19) e saliéncia (20) voltada para ’
dentro, encaixivel em abertura (21) existente numa °*
parede (22) dos recepticulos: nas bordas inferiores '
dos laterais da pega est3o previstas reentrancias
(23).

2 - "RALADOR E CORTADOR DE LEGUMES E CORRELATOS" ,de °*
acordo com a reivindicagio 1, caracterizado pelo fato
de a placa (8) possuir bordas longitudinais superio -
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RESUMO

Patente de Modelo de Utilidade de "RALADOR E CORTADOR'
DE LEGUMES E CORRELATOS", o qual compreende uma pega '
retangular fabricada em material pléstico resistente ,
que apresenta por uma ponta um cabo (1) e um vao (2) °®
transversais e, em seguida, apresenta dois plancs ali-
nhados (3) e (4), ladeados por bordas perpendiculares’
(5), com dois recortes superiores contrapostos (5'), °®
estando ditos planos separados por um vao rebaixado *
retangular (6}, cujo lateral contornante possui pinos’
{(7) diagonalmente opostos para encaixar placa (8),con-
tendo faca ou raladores: e, a seguir, no mesmo plano '
superior, a pega possui uma ponta com cortador (9),com
gumes em ziguezague, tendo entre eles vios longitudi -
nais pequenos (1l1): na face inferior da peca tem dois'
receptéculos (12) e (13), fechiveis por uma tampa '
(14), na gual estd incorporada e articulada uma borda'
transversal (15), fixada em travessas inferior (16) ,
por meio de pinos (17): na outra ponta da tampa tem °
unha central (18), com derivagidc (19) e saliéncia '
(20) voltada para dentro, encaixivel em abertura {21)'
existente numa parede (22) dos recepticulos: nas bor -
das inferiores dos laterais da pega estido previstas °*
reentrancias (23),
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res (24), e na faée inferior tem duas cavidades diago-
nalmente opostas (25), para se encaixarem nos pinos '
{(7): no plano da placa tem faca inclinada (26): no con
junto ainda estd previsto o uso de: placa (8A) conten-
do furos (27), com pontas agudas circundantes: placa '
(6B), com raladores metalicos (28) e congéneres: nas '
bordas de cada placa (8), (8A) e (8B), tem sinais '
(29) . coincindiveis com iguais sinais (31), existentes
nas bordas superiores (5) da pega.
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—— Ventosas

Corpo principal

Recipiente coletor

UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO DE JANEIRO

CLA / EBA / BAI - Desenho Industrial

Unidades: mm

Vista explodida

Estacdo compacta para fatiamento de alimentos com
uma méao

Diedro: 1°

Material: Diversos

Autor: Matheus Pereira Ferreira Ventura

Escala: 1:2

Folha: A3

Orientadora: Beany Guimaraes Monteiro

Data: 21/04/2022
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO DE JANEIRO

CLA / EBA / BAI - Desenho Industrial

Unidades: mm

Corpo principal

Estagdo compacta para fatiamento de alimentos com
uma mao

Diedro: 1°

Material: ABS

Autor: Matheus Pereira Ferreira Ventura

Escala: 1:2

Folha: A3

Orientadora: Beany Guimaraes Monteiro

Data: 21/04/2022
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO DE JANEIRO

CLA / EBA / BAI - Desenho Industrial

Unidades: mm

Lamina

Estagdo compacta para fatiamento de alimentos com
uma mao

Diedro: 1°

Aco inoxidavel

Autor: Matheus Pereira Ferreira Ventura

Escala: 1:1

Folha: A4

Orientadora: Beany Guimaraes Monteiro

Data: 21/04/2022
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO DE JANEIRO

CLA / EBA / BAI - Desenho Industrial

Unidades: mm

Recipiente

Estagdo compacta para fatiamento de alimentos com
uma mao

Diedro: 1°

Material: Poliestreno

Autor: Matheus Pereira Ferreira Ventura

Escala: 1:2

Folha: A3

Orientadora: Beany Guimaraes Monteiro

Data: 21/04/2022
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